Déjeuner
Semaine N° 23

@ Ansamble

croix-rouge UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
luxembourgeose
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
sk bkt du 01/06 au 05/06
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
CRECHE GRANDS 01-juin 02-juin 03-juin 04-juin 05-juin
Fromage bianc Pain aux céréales Yaourt nature Biscottes Tartine craquante
Muesli . .
e Cost: 7 -1avoine /8 ) Emfnenthaf Granola fna:son Ffumage Miel / beurre
local amandes 1blé / seigle / orge - 7 7-1aveine /12 1bié/6/7-7 7
Nos viandes de
beeuf proviennent Velouté Créc Buffet de crudités Buffet de crudités Gaspaccho de Buffet de crudités
d'éleveurs ¥ Torge/3/10/12 Torge/3/10/12 tomates Torge/3/10/12
luxembourgeois
Tofu au tandoori, - .
Quinoa gourmand, pommes de terre, Parmentier pois Tajine de legumes,
&t VEGETARIEN duo de courgettes légumes {]g_,‘%tg cassés, épinards Bio coqfu;::ée!te
[ 6 - o
Spaghetti :

Toutes nos - Colin Omelette
pommes deterre |~ oo .Bceuf?:;rf;ﬂgnon Escafo;:,:e_ u’: ulet et o Sauce citron Sauce champignons
sont produites au J Sauce Napolitaine 4-7 = 3-1bI6/T

Luxembourg e ‘
Gratin dauphinois Fromage rape Pommes de terre Coquillettes
i 1blé-7 . X
FECULENTS Quinoa 7 persillées 1blé
w LEGUMES Duo de courgettes | Mitonné de légumes Epma;ds Bio Emince d? poireaux
Nos collations
et desserts sont Panna cotta
préparés COLLATIONS Panier de fruits Coulis de framboises Panier de fruits Panier de fruits Pastégue
"Maison" 7

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies ali

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable m
Issus du commerce équitable I

Issus de I"agriculture biologique

au de 'Union
116972011

ﬁ w “ Légende codes allergénes

1 Géréales contenant du gluten a Fruits & coque

2 Crustacés 9 Céler

3 CEufs 10 Moutarde

4 Poissons 11 Graines de sésame

5 Arachides 12 Anhydride sulbureus

& Soja 13 Lugin
= ; T — e —




croix-rouge
luxembourgeoise

Mevocdion. JA%«'»«

€ cestioear

Nos viandes de
beoeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

CRECHE BEBE

Déjeuner

Semaine N° 23
du 01/06 au 05/06

@8> Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Beeuf au bouillon

£t auasl

Toutes nos

Purée de pommes de
terre

Purée de courgettes

pommes de terre
sont produites au
Luxembourg

Purée de pommes

Poulet au bouillon

Purée de pommes de
terre

Purée de petits pois

Purée de pommes
ananas

Veau au bouillon

4

Colin au bouillon

Poulet au bouillon

Purée de patate douce

Purée de navets

Purée de pommes de
terre

Purée d'épinards

Purée de pommes de
terre

Purée de carottes

Purée pommes fraises

Purée pommes
agrumes

Purée pommes vanille

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies ali

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable
Issus du commerce équitable

Issus de l'agriculture biologique

& o 6k

, conformé t au réglement de I'Union Européenne
1169/2011
Légende codes allergénes
1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustaces ] Celeri
3 Eufs 10 Moutarde
4 Poissons 1 Graines de sesame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureLs
] Soja 13 Lupin
7 Lait et lactose 14 Malluzaueas




Déjeuner
Semaine N° 24

@$9* Ansamble

croix-rouge + UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
lLxembourgeose
! AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
i bl du 08/06 au 12/06
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
CRECHE GRANDS 18-mai 19-mai 20-mai 21-mai 22-mai
Lo . - Biscottes complétes
Cereales Pudding vanille Pain aux cereales Confiture Muffins abricot
Lan 6/7 Gouda 1b1é / seigle / avoine / 1616/3/7
© Cesttocar 7 1b1é / seigle / orge - T 97
Nos viandes de Dip's de légumes
beoeuf proviennent Buffet de crudités Potage de brocolis Fromage blanc aux Buffet de crudités Buffet de crudités
d'éleveurs 1orge/3/10/12 g herbes 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12
luxembourgeois m 7 m
Saucisse Galette de légumes, Dahl de Ientilles, Gnocchi
&t VEGETARIEN végétarienne boulgour, petits pois pommes de terre, Sauce tomate
; '.)ﬁ‘i‘ 1blé/6/7 1blé chou-fleur » f 1bié
S Tortellini Ree f
Saucisse de jeune " ] .
Toutes nos bovin 4 Epinards Réti de dinde Sauté de porc au Poisson pané
pommesdeterre - | o100 Sauce moutarde et o son jus curry Sauce rémoulade
sont produites au & Ricott J 1bIé/ T ﬁ_ 1hié/3/4-7
Luxembourg 3-1bI€/7/10 icotta
Purée maison Sauce sicilienne Boulgour Pommes de terre Semoule
FECULENTS 7 1b16/3/7 1blé wedges 1bié
w LEGUMES Carottes Petits pois Chou-fleur Ratatouille
Nos collations
et desserts sont :
préparés COLLATIONS Panier de fruits Fraises a la menthe Panier de fruits Panier de fruits Fromage b;anc vanilie
"Maison"
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les pi menus les di légales en matiére d' i i i é au ré de 'Union
116972011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg K w “ Légende codes allergénes.
Tous nos poissons sont |abélisés Péche durabl - ; Cél\éales;onhcnantdu luten ; lel;:l:ﬂgue
3 CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable I 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride suliureux
- I 6 Soja 13 Lupin
Issus del amculu.lre mObQI(IIB m T Lait et lactose 14 Mollusgues




croix-rouge
luxembourgecise
AMevncedizon JJ%}..,

€ cesttocar

Nos viandes de
beeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

£ auasl

Toutes nos
pommes de terre
sont produites au

Luxembourg

CRECHE BEBE

Déjeuner
Semaine N° 24

du 08/06 au 12/06

$8 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Poulet au bouillon

Purée de pommes de
terre

Purée d'haricots verts

Purée pommes

Beeuf au bouillon

Purée de pommes de
terre

Furée de brocolis

Purée pommes

Saumon au bouillon

Purée de pommes de
terre

Purée de betteraves

Purée pommes

Veau au bouillon

Purée de patate douce

Purée de chou-fleur

Purée pommes

Beeuf au bouillon

Purée de patate douce

Furée de céleri
9

Purée pommes cassis

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos peissons sont labélisés Péche durable

Issus du commerce équitable

péches abricot groseilles
Les présents menus respectent les dispositions lég en drallergi lii taires, conformé t au réglement de I'Union Européenne
1169/2011

e l#‘

= h “ Légende codes allergénes
1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustacés 9 Celeri
3 (Eufs 10 Moutarde
4 Poizssons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureusx
3] Soja 13 Lupin
7 Lait et lactase 14 Mallusques

Issus de I'agriculture biologique




Déjeuner
Semaine N° 25

@9 Ansamble

%’%“99 UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
e eo9e AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
s heltf du 15/06 au 19/06
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
CRECHE GRANDS 15-juin 16-juin 17-juin 18-juin 19-juin
Yaourt aux fruits Muesli Crépe Baguette Fromage blanc
Tartine craguante Lait 1blé f,; /7 Beurre/miel Stracciatella
€ Ceattocat 7 1 avoine - 7 1616 -7 7/6
Nos viandes de
bozuf proviennent Potage de légumes Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités
d'éleveurs g g Torge/3/10/12 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12 fTorge/3/10/12
luxembourgeois m
] . _ ) Boulettes
Fricassée d'haricots | Galette de lentillons Py
I N végetariennes, Steak de polenta,
E& === | blancs, riz, jardiniére | potatoes, haricots coquill courgettes
de légumes verts ettes
1blé
Toutes nos . Euf brouille Boulettes de beeuf Poisson blanc
Sauté de veau 3 )
pommes de terre 1 Cl ] 3 Sauce vierge
- Marengo Sauce champignons
sont produites au 1Bl Sauce tomates 4 n Lasagne
Luxembourg m
FECULENTS Riz sauvage Potatoes Coq::::zttes Polenta c;remeuse aux légumes
E3 & 1616 /3/7
w oo =o | Jardiniére de légumes Haricots verts Navets jaunes Courgettes
Nos collations
et desserts sont
préparés COLLATIONS Panier de fruits Panier de fruits Purée pommes fraises Panier de fruits Melon
"Maison"

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

menus P les di:

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg

11

b B i

légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au ré

69/2011

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable n

Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

de MUnicn

Légende codes allergénes
1 Cérgales contenant du gluten :] Fruits & coque
2 C g8 Céler
3 CEufs 10 Moutarde
4 Poissans 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sultfureus
6 Soja 13 Lupin
7 Lait et lactose 14 Mall




Déjeuner
Semaine N° 25 €8 Ansamble

croix-rouge + UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
W"{. bo‘m du 15/06 au 19/06 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Mercredi

CRECHE BEBE 16-juin 17-juin 18-juin 19-juin
€ ceattocar
Nos viandes de
bmt:;gjzu::;nent PROTEINE Veau au bouillon Poulet au bouillon Boeeuf au bouillon Merlu au4boufﬂon Poulet au bouillon
luxembourgeois

ﬁ,& FECULENT Purée de pommes de | Purée de pommes de Purée de patate douce Purée de pommes de

terre terre terre Purée de patate douce
Toutes nos
pommes de terre LEGUMES Purée de carottes Purée de courgettes Purée de potiron Purée d'épinards Purée de navets
sont produites au
Luxembourg
. . . . . Purée pommes . .
oLl npiel o Purée pommes miires | Purée de pommes | Purée pommes fraises mr]:: arin Purée pommes abricot
Les présents menus regpectent les digpositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne
116972011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E ﬂ “ Légende codes allergénes
. P N P 1 Céréales contenant du gluten ] Fruits a coque
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable v 2 Fo— 3 Celen
3 (Eufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable I 4 Poissons 11 Graines de sé
5 Arachides 12 Anhydriele sulfureis
9 . . . ] Soja 13 Lupin
Issus de I'agriculture biologique m o rotlacmes i —




Déjeuner
Semaine N° 26 48> Ansamble

cfw?n'xb;ur%“egg + UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
" bl du 22/06 au 26/06 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Mardi Mercredi Vendredi

CRECHE GRANDS 23-juin 24-juin 25-juin 26-juin
Céréales Tartine craquante i Yaourt nature
3 I Brioche ;
Lait Kachkéis 1bIé/ 37T Granola maison
© Ceat tocat 7 7 7 - 1avoine / 12
Nos viandes de
beeuf proviennent Buffet de crudités . Buffet de crudités Buffet de crudités
d'éleveurs ENTREE 1orge/3/10/12 Potage de legumes | 0e/3/10/12 1orge/3/10/12
luxembourgeois m
Tajine de légumes | Parmentier de lentilles
&x VEGETARIEN aux pois chiches corail
Chili | 3

¥

AL

Toutes nos végétarien _ . .
Emincé de volaille | Cabillaud aux herbes
pommes de terre -~ Cl ol Knidellen 1616 /7 4
sont produites au n
Luxembourg Quinoa Sauce aux lardons * ‘.
1blé/3/7-7 & i
FECULENTS =l Riz Puree maison

- . 7
B
w LEGUMES Compote de pommes Duo de carottes Pois gourmand

Panier de fruits Panier de fruits

Nos collations
et desserts sont . P
préparés COLLATIONS Riz au lait

"Maison"

Créme catalane
3/7

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les pré menus les di: i légales en matiére d' au de 'Union
116912011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E g “ Légende codes allergénes
N iliche DE 1 Céreales contenant du gluten a Fruits & coque
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable 4 2 - 3 Celen
. 3 CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable I 4 Poissons 1 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureus
Issus de I'agriculture biologique m : o :'ﬁmz :: Lupin




Déjeuner
Semaine N° 26 @9 Ansamble

ggg’mge + UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
v mm du 22/06 au 26/06 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Mercredi Vendredi

CRECHE BEBE 24-juin 25-juin 26-juin
€D ceattocar
Nos viandes de
bae::’f'gjr;u::g:ent PROTEINE Boeuf au bouillon Veau au bouillon Poulet au bouillon Colin au 4boui.|'fon
luxembourgeois -

' Purée de pommes de Purée pommes de Purée de pommes de | Purée de pommes de
ﬂw& FECULENT terre terre terre terre
Toutes nos
pommes de terre LEGUMES Purée d'haricots verts Purée de brocolis Purée de carottes Purée de petits pois
sont produites au s e
Luxembourg {tﬁj
o . . . Purée pommes Purée pommes
o LD piel i Purée pommes poires Purée pommes framboises verveine
Les p ts menus resp t les dispositions lég, en d g fi au regh t de I'Union Européenne
1469/2011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E @ “ Légende codes allergénes
. Pbs e s . N o 1 Céréales contenant du gluten ] Fruits a coque
Tous nos poissons sont Péche v 3 Fop—— 3 Celen
3 (Eufs 10 Moutar de
Issus du commerce équitable I 4 Poissons 11 Graines de sé
5 Arachides 12 Anhydride sulfurews
9 . . . ] Soja 13 Lugpin
Issus de | agu:tllure bIOIOQIqm m 7 Lait et lactose 14 Mallusques




Déjeuner
Semaine N° 27

¥8” Ansamble

ﬂ““"’%‘é‘dgsg UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
Mocchan, bl du 29/06 au 03/07
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
CRECHE GRANDS 29-juin 30-juin 01-juil 02-juil 03-juil
Muesli Biscotte Purée pommes fraises Céréales Crépe
Lait Beurre Pain Lait Sirop d'érable
© cauttocar Tavoine /12 - 7 1blé/3/7-7 1blé 7 1bl&/3/7
Nos viandes de
boeuf proviennent Buffet de crudités Buffet de crudités Pot Créc Buffet de crudités Féta, olives, tomates
d'éleveurs 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12 age Lrecy 1orge/3/10/12 7
luxembourgeois
Tagliatelle aux petits | Parmentier de patate Gnocchi
® VEGETARIEN légumes et tofu douce et pois cassés, Galette végétarienne Sauce tomate
Tble/3/6 Jjardiniére de légumes Spaghetti ) 1hlé
»als 1blé B
Toutes nos Saumf’r. g;%;tron Eminceé de porc au ) %-"2#' Omelette au from
pommes de terre |~ 10 p curry Sauce Napolitaine Steak haché 3/7 age
sont produites au - 1ble/7 et [ Y
Luxembourg fmmage rapé -
Tagliatelle Purée de patate douce Penne
FECULENTS 1blé/ 3 7 Pommes wedges 1blé
w Salade verte Garniture
Torge/3/10/12 (pain, ketchup, i
LEGUMES Haricots verts Jardiniére de légumes mayonnaise) Bmco;!s aux :mandes
= 1blé - 3/ 10 Amanaes
Nos collations Evis de mafs
et des sont Fromage blanc au
. COLLATIONS miel Panier de fruits | MUffin b j’;’,";’“'s"s Panier de fruits Panier de fruits
7
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les menus les dispositions légales en matiére d"allergi i ément au ré de MUnion
116972011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E ﬁ u Légende codes allergénes
Tous nos poi sont labélisés Péch - (?é-édcscct::luc::::dunlm z Fnlté:l::lx
CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable I 4 Paissans 11 Gralnes de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
N N _ ] 13 Li
Issus de agriculture biologique - 7 Lait st lactose 1 Holl:&ll':nn




croix-rouge +
CRECHE BEBE
€ ceattocar
Nos viandes de
beeuf proviennent
d'dleveurs PROTEINE
luxembourgeois
a& FECULENT
Toutes nos
pommes de terre LEGUMES
sont produites au e =
Luxembourg }L j"

COLLATIONS

Saumon au bouillon

¢ =

Purée de pommes de
terre

Purée d'haricots verts

Déjeuner
Semaine N° 27
du 28/06 au 03/07

29-juin

Veau au bouillon

Purée patate douce

Purée de navets

@8¥ Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

Jeudi

30-juin 01-juil

Poulet au bouillon Beeuf au bouillon

Purée de pommes de
terre

Purée pommes de
terre

Purée d'épinards Purée de potiron

AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Vendredi
02-juil

Poulet au bouillon

Purée patate douce

Purée de chou-fleur

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable

Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

Purée pommes Purée pommes Purée pommes fraises Purée pommes Purée pommes miires
p ananas p carottes p
Les p menus resp t les dispositi gales en d i au régh it de I'Union Européenne
1169/2011

g E “ Légende codes allergénes

‘( Céréales contenant du gluten & Fruits a coque

a 3 Crustaces L] Ceéleri

Eufs 10 Moutarde

Poissons

Graines de sesame

Arachides

Anhydride sulfurews

Soja

Lugin

||| e

Lait et lactose

M




croix-rouge

Déjeuner
Semaine N° 28

@9 Ansamble

UNE RESTAURATION SAIME & NATURELLE

Lxxembourgeose
] AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
Vo bl du 06/07 au 10/07
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
CRECHE GRANDS 06-juil 07 -juil 08-juil 09-juil 10-juil
Céréales Carott'cake Tartine craquante Fromage blanc Panecake aux patates
Lait 1bI6/3/7 Confiture Granola maison douces
© Ceattocat 7 7 - 1avoine / 12 116/3/7
Nos viandes de
boeuf proviennent Nems aux légumes Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités
d'éleveurs 6 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12
luxembourgeois
Croustiliant Fricassée d'haricots Curry de pois Gratin de pommes de
VEGETARIEN véaétarien blancs a la tomate, chiches, coquillettes, terre au tofu fumé,
59 g::, pommes de terre épinards légumes
&/ 6 N .
sautées _ _ wié [l 6
Dahl de lentilles corail
Toutes nos Escalope de poulet Colin Bosuf au ika
pommes deterre | | ./ . | sauce aigre douce Sauce provengale Réti de dinde ' papri
sont produites au ry + mmp 1ble/ 7 &
Luxembourg
. Pommes de terre Boulgour Coquillettes Gratin dauphinois
FECULENTS Riz = sautées e 1b1é 1blé 7 e
w 0[SOl Lc9umes asiatiques Petits pois Carottes Epinards Bio Mitonné de légumes
Nos collations
et desserts sont ;
préparés COLLATIONS Litchi au sirop Panier de fruits Ya“"":" miel Panier de fruits Panier de fruits
"Maison"
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les pi menus tent les di légales en matiére d' i i i é au ré de I'Unicn
116972011
Recoltés, élevés ou produits au Luxembourg K w “ Légende codes allergénes
Tous nos poissons sont labélisés Péche durabl - : Cém'ales;onbcnantdu luten : lel;:l:"gue
3 CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable I 4 Poissens 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
Issus de I'agriculture biologique m : T :EME :i Lupin




croix-rouge
luxembourgecise
Mooz doon. 351}%,!...,

€ ceattocar

Nos viandes de
beoeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

£t auasl

Toutes nos
pommes de terre
sont produites au

Luxembourg

CRECHE BEBE

Déjeuner

Semaine N° 28

$8> Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

du 06/07 au 10/07

Poulet au bouillon

Purée de pommes de
terre

Furée de brocolis

Purée pommes vanille

Colin au bouillon
4

Purée de pommes de
terre

FPurée de petits pois

Purée pommes
bananes

Veau au bouillon

Purée de pommes de
terre

Furée de carottes

Purée pommes

Poulet au bouillon

Purée de pommes de
terre

Beeuf au bouillon

Purée de patate douce

Furée de céleri

Purée de betteraves 9

groseilles

Purée pommes

Purée pommes péches

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

Reécoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable
Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biclogique

b gk o8

1169/2011

Légende codes allergénes

Sioja

1 Céreales contenant du gluten g Fruits a coque

2 Crustacés ] Céleri

3 (Euis 10 Moutarde

4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anbydride sulfurews
6

7

Lupin

Lait et lactose

Mollusques




croix-rouge
Lxembourgeose

Masschinr. Fitlpfon

CRECHE GRANDS

€ ceattocar

Nos viandes de
bezuf proviennent

Yaourt aux fruits
Grissini
7-1blé

Déjeuner
Semaine N° 29
du 13/07 au 17/07

Mercredi
15-juil

Tartine craguante
Fromage a tartiner
1blé -7

d'éleveurs ENTREE Potage Crécy

luxembourgeois
Birria d'haricots
st o =0 = | rouges, pommes de

p terre

Toutes nos Emincé de poulet
pommesdeterre ' ° ' | Sauce champignons
sont produites au 1blé/7

Luxembourg

FECULENTS

LEGUMES

g

Nos collations
et desserts sont
prépares
"Maison"

COLLATIONS

Pommes de terre
rissolées
Crudités

forge /3/10/12

Panier de fruits

Buffet de crudités
1orge/3/10/12

Gnocchi
1blé

Sauce au pesto

Fromage rapé
7

Crumble aux fruits
1blé /7

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

menus les di

@9~ Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Vendredi
17-juil

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable -

Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

légales en matiére d' de MUnicn
116972011

m E “ Légende codes allergénes
1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 c g Céler
3 CEufs 10 Moutarde

I 4 Poissens 11 Graines de sésame

5 Arachides 12 Anhydrids subiureux

n 6 Soja 13 Lugin
7 Lait et lactose 14 M




Déjeuner
semaine N°20 - STANTIOE

crobcrouoe e
Maschonn Aellgfee du 13/07 au 17/07 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Mercredi Vendredi
CRECHE BEBE 15-juil 17-juil
€ cettocar
Nos viandes de
baet:’f'glr;u::g:ent PROTEINE Poulet au bouillon Veau au bouillon
luxembourgeois

Purée de pommes de Purée de patatae

FECULENT

terre douce
Toutes nos
pommes de terre LEGUMES Purée d'haricots verts Purée de navets
sont produites au ol
Luxembourg ,ﬁ

.|
Purée de pommes

abricot

COLLA TIONS Purée de pommes

Les présents pectent les dizpositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne
1169/2011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg m w “ Légende codes allergénes
. e N 5 1 Céreales contenant du gluten g Fruits a coque
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable 2 roT—— 3 Celon
3 (Eufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable I 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfurews
"agricult . - 5 Soja 13 Lupin
Issus de | gric re blOlOgquE n 7 Lait et lactose 14 Mollusques




