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Muesli Biscottes - Pain aux céréales ,
. . Crépe Yaourt aux fruits
e Ceat tacal Lait Beurre/miel 1b16/3/7 Gouda 7
1avoine /12 -7 1blé/6/7-7 1blé / seigle / orge - 7
Nos viandes de
bceuf proviennent Potage de potiron Buffet de crudités Potage de léqumes Buffet de crudités Potage de pois cassés
d'éleveurs gedep orge/3/10/12 9 9 torge/3/10/12 |7 @98 9eP
luxembourgeois [z
Chili de légumes aux Parmentier Saint Boqchee de blé, Gnocchi
£, auask . A ) L. tortis, chou-fleur Sauce tomate
pois chiches, riz Germain, épinards 1blé 1blé
Bolognaise de
lentilles
Toutes nos Boeuf braisé aux . . Omelette
pommes de terre champianons Colin sauce ciboulette Colombo de porc Sauce tomate
sont produites au Pl 4-1blé 1blé /7 3
Luxembourg
. Coquillettes Pommes de terre Tortis
Riz - P Polenta
\ 1blé vapeur 1blé
Brocolis - Poélée de Iégumes Epinards Chou-fleur Haricots beurre
S .
Yaourt a7ux fruits Panier de fruits Purée pommes vanille 1b Ig/l/a;b/rg /7 Panier de fruits
Nos collations e
et desserts sont
préparés . ;
"Maison" Tartine craquante Panecake Dip's de légumes B_lscottes Brioche
Emmenthal . Streich mango p
gt 1blé/3/7 Houmous . 1blé/3/7
7 ThEEY 1blé/6/7

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne
1169/2011

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg Légende codes allergénes

. e oA 1 Caroal tonant du glute 8 Frists a co
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable (e as confenam S rden nspAcoge
2 Crustaces 9 Celen
J (Eufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable 1 Poissons 1 Graines de sésame
5 Arachidies 12 Antydrde sulfursux
. . . . =N 1 Sopa 13 Lupin
. S A, —— e Do Aol
Issus de I'agriculture biologique % i Lait ot Wactone BETH| Mallusques
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Nos viandes de Bouillon brunoise de
beeuf proviennent léqumes Buffet de crudités Potage Créc Potage d‘haricots Buffet de crudités
d'éleveurs 9 o 1orge/3/10/12 g y verts 1orge/3/10/12
luxembourgeois = 3 = 3 m
Quorn pané, blé, Pates grecques aux Parmentier aux
Boulette . . .
¢t auasb végétarienne, riz carottes et navets 2 R légumes et tofu lentilles corail,
’ 1blé / 3 - 1blé 5";- 8 ) 1blé / 6 jardiniére de légumes
Toutes nos Boulette de boeuf Cordon bleu de . Réti de porc Filet de saumon
pommes de terre 3 volaille Gnocchi Sauce champignons 4-1blé/7
sont produites au Sauce tomate basilic 1blé/3/7 1blé Sauce a l'oseille
Luxembourg Sauce 3:;)’(’3 f;’omage o
6 - 5
Riz Blé Pates grecque Pommes de terre
1blé 1blé persillées
Carottes et navets Jardiniére de Iégumes
Panier de fruits Panier de fruits 17;;‘27‘,;5;’7 Pommes au four Panier de fruits
Nos collations
et desserts sont
préparés Céréales Fromage blanc au Pain complet
"Maison" L ait Purée de pommes Muffin aux légumes muesli Miel/beurre
7 ananas 1blé/3/7 7 - 1avoine / 12 1blé / seigle / avoine -

7
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne
1169/2011

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg Légende codes allergénes

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable  EHEE 3 Catbaies contenantdogusen 1S Fruith & coque
2 Crustaces 9 Célen
J (Eufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable ! 1 Poissons 1 Graines de sésame
== ] Arachides 12 Anhydnde sulfursux
Issus de I'agriculture biologique m 2 Sop - AVpkE
8 0. Lait et bactose 134 Mollusques
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Potage de légumes

=
-

Chili sin carne

Riz !

Potage de navets Buffet de crudités Potage de potiron Buffet de crudités
g 1orge/3/10/12 ge dep 1orge/3/10/12
%
Galette de mais, Bouchée dg blé, ) Selt_an au papnka,_
urée. petits pois boulgour, petits pois coquillettes, brocolis
puree, petits p 1blé - 1blé Omelette aux fines 1blé - 1blé
Poi | herbes
. oisson pane 3 =T
Saucisse de veau 1b1é/3/4 I Bceufau paprika
Sauce moutarde p .
. Sauce rémoulade 1blé /7
3-1blé/10 7
Purée maison Boulgour Coquillettes
7 1blé Patate douce au four 1blé
Petits pois Haricots verts Sauce champignons Brocolis

1blé /7

Brownies aux pois
chiches
1blé/3/7

Panier de fruits Panier de fruits Poire a la cannelle

Dip's de Iégumes

Baguette M ues li Fromage blanc aux Moelleux au citron
Emmenthal Lait herbes 1blé/3/7
1blé - 7 1avoine /12 -7

7
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

1169/2011

PrRoDUT
00 TERROR

Légende codes allergénes

Duo de carottes
s‘( ‘I"-'.
=5

Panier de fruits

Pain blanc
Confiture
. 1blé

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

1 Caréalas contanant du gluton 8 Frists & cogue
2 Crustaces L) Celerl
J (Eufs 10 Moutarde
1 Poissons 11 Graines de sésame
] Arachides 12 Annydnde sulfursux
6 Soja 13 Lupin
G Lait ot bnctose 1 Mollusques




